DESCRIZIONE AZIENDALE
WHO WE ARE

I I L'azienda Agricola Fratelli Calevi Alberto e Stefano
opera nel settore ortofrutticolo ed aderisce all'Organizzazione
di Produttori ASPORT s.c.a r.l. di Cecina (LI).

Linnata mentalita imprenditoriale ed un grande spirito di sa-
crificio hanno portato l'azienda a crescere rapidamente non
solo dal punto di vista della superficie coitivata e delle quantita
di prodotto ma soprattutto dal punto di vista qualitativo degli
ortaggi che sono diventati punto di riferimento per i professio-
nisti del settore.

Lidea vincente dei signori Calevi sta nel concetto che la qualita
deve essere ottenuta a qualunque costo e gli investimenti nelle
attrezzature, come nel personale, non devono mai essere sot-
tovalutati nel bilancio complessivo dell'azienda.

Il centro aziendale dista appena cinque chilometri dall’'uscita
della superstrada Terni-Orte-Viterbo-Civitavecchia. Ad oggi
I'Azienda Calevi coltiva circa 200 ettari.
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mlr& The farm Flli Calevi Alberto & Stefano works in the fruit
and vegetable sector and is a member of the producers’ associa-
tion ASPORT scarl of Cecina (Li).

The innate enterpreneurial mindset, and a great dedication lead
the firm to grow rapidly not only in the cultivated surface and the
quantity of products, but more importantly in the quality of the
vegetables, which have become a point of reference for profes-
sionals in this segment of market.

The winning idea of Mr. Calevi is that quality must be obtained at
any cost, and investment, in equipment as well as in staff, must
never be under-estimated in the total evaluation of the company.
The main officeis located only 5 km from the exit of the Terni-Orte-
Viterbo-Civitavecchia highway.

To date, the company Calevi farms 200 hectares.

Produzione

LAz. Agr. Flli Calevi produce
ortaggi durante tutto l'arco
dell'anno. Si producono me-
loni, cavolfiori bianchi, broc-
coli romaneschi, cavolo cap-
puccio e cavolo verza. | nostri
terreni di origine vulcanica
(ricchissimi in potassio) con-
feriscono a tutte le produzio-
ni qualita organolettiche su-
periori alla media. Nei meloni
il potassio aumenta il grado
zuccherino, nei cavolfiori la
consistenza, il sapore e la con-
servabilita.

Production

The company Flli Calevi Alberto
& Stefano produces fruit and
vegetables all year round. We
produce melon, white cauli-
flower, romanesco broccoli,
cabbage and savoy. Our lands
which are volcanic in origin
(and which are extremely
rich in potassium) give all our
production higher than aver-
age organoleptic qualities. In
melons, potassium raises the
sugar gradient, in cauliflowers
it improves consistency, taste
and storability.

CAVOLFIORE BIANCO

La produzione di cavolfiore
bianco inizia intorno al 1°
Settembre e termina nel
mese di Maggio.

Ogni anno si producono
circa 2.000 t.

WHITE CAULIFLOWER

The production of white cau-
liflower begins aroung the
1 of September and ends in
May. Every year about 2000
tons are produced.

BROCCOLO
ROMANESCO

La produzione di broccolo
romanesco inizia intorno al
1° Ottobre e termina nel
mese di Marzo. Ogni anno
si producono circa 800 t.

ROMANESCO
BROCCOLI

The production of roma-
nesco broccoli begins around
the 1 of October and ends
in March. Every year about
800tons are produced.

MELONE

La produzione di meloni re-
tati inizia intorno al 10 Giu-
gno e termina intorno al 15
Settembre. Ogni anno si pro-
ducono circa 1.800-2.000 t.

MELON

Melon production begins
around the 10" of June and
ends around the 15" of Septer-
mber. Every year roughly 1800
to 2000 tons are produced.




CAVOLO VERZA

La produzione di cavolo
verza inizia intorno al 1° Set
tembre e termina nel mese
di Aprile. Ogni anno si pro-
ducono circa 800 t.

SAvVOY

Savoy production begins
around the 1’ of September
and ends in April. Every year
about 800 tons are produced.

CAVOLO CAPPUCCIO
La produzione di cavolo
cappuccio inizia intorno al
1° Settembre e termina nel
mese di Aprile. Ogni anno
si producono circa 600 t.

CABBAGE

Cabbage prodction begins
around the 1% of September
and ends in April. Every year
about 600 tons are produced.

La produzione di cavolfiore bianco, broccolo romanesco,
cavolo verza, cavolo cappuccio e melone & certificata:

GLOBALG A P BAC 126945

LAzienda Agricola Fratelli Calevi aderisce al marchio di qualita
della Camera di Commercio di Viterbo LY ELS V- WHIERESSE che
vigila sul rispetto dei requisiti dell'apposito disciplinare di produ-
zione per il cavolfiore bianco ed il cavolo broccolo romanesco.

The Elli Calevi Farm adheres to WLYELe LNUIERESSIE, the pro-
gram for quality by the Chamber of Commerce of Viterbo, which
awards the namesake quality brand. TUSCIAVITERBESE sets
out parameters for the manufacturing and production of craft and
foodstuff which are characteristic of the Viterbo area. The brand
certifies Calevi’s adherence to the requirements set out in the Culti-
vation Procedures for white cauliflower and romanesco broccoli.
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