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Situato nel cuore della maremma Laziale, questo territorio
offre al nostro melone spiccate caratteristiche organolet-
tiche per la bonta del microclima, e per la conformazione
dei terreni; a tutto questo fa eco I’esperienza e la dedizione
dei soci produttori che fanno del nostro melone un prodot-
to di altissime qualita gustative.

Caratteristiche della certificazione

Gia certificato da DNV nel 2003 il nostro melone deve
rispettare tassativamente i seguenti parametri:

il Melone
Il melone della Maremma Laziale € il secondo in Italia
ad aver ottenuto la certificazione di prodotto da DNV.
Le principali caratteristiche che hanno contribuito
ail’' ottenimento del marchio sono;
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Il grado di Brix o grado
zuccherino della polpa si
misura con il rifrattometro e
non deve essere inferiore a
11,0

La presenza di residui fitofarmaci
deve essere inferiore al 50% del
limite previsto dalla normativa
vigente

Per ogni lotto di prodotto & possibile
rintracciare I'appezzamento di

provenienza e i trattamenti effetluati
duranle la campagna di produzione
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Utilizzo del prodotto:
Il melone oltre ad essere utilizzato fresco, che';tappjif_estja
sicuramente il maggior consumo, puo essere degustato
anche in altri modi. Noi intendiamo fare un accenno per
stimolare la fantasia del consumatore:
PRIMI PIATTI
TORTELLI AL MELONE
Il ripieno & composto da melone, salsiccia, prosciutto, ri-
cotta e parmigiano; per la salsa utilizzare scalogno, burro,
melone, prosciutto battuto, salvia, passata di pomodoro,
aglio, prezzemolo, sale e pepe. Completare il piatto con
delle fettine di melone crudo. | ¢
TAGLIOLINI AL MELONE ,
Panna con melone, asparagi, zucchine, lardo e pancetta.
SECONDI PIATTI r
Filetto di maiale al melone
Spiedini di coppiette di maiale melone € pecorino
DESSERT '
CROSTATA AL MELONE
Su una base di pastafrolla ricoperta di crema al lamene,
adagiare fette di melone fresco; accompagnare a )
dolce un bicchiere di Vin Santo o di passito.
MELONE TAGLIATO e servito con Porto o con sorbetio
al limone. '
CRESPELLE AL LIMONE
Le crespelle farcite con marmellata di melone e di arance
verranno passate al flambe¢ e servite con gelato.
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